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Grupo AGR 203. Ingenieria y Tecnologia de Alimentos

Caracter multidisciplinar (3 areas de conocimiento)
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Instituto Vitivinicola y Agroalimentario IVAGRO
(Puerto Real, Cadiz)
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Grupo AGR 203. Ingenieria y Tecnologia de Alimentos

Campo Agroalimentario

Recursos alimentarios potenciales
v
i Vino y derivados




Financiados por
Empresas del sector

Beam Global (Bodega Pedro Domecq)
Bodega Osborne

Savoir Faire Restauracion S.L.

Dosbio S.L.U.
Albareros $/L.U.

Colaboracidén con otros grupos de investigacion
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F. Pdblica

CONSEJERIA DE ECONOMIA,
¥ INNOVACION, CIENCIA Y EMPLEO

Proyectos Motrices
Proyectos de Transferencia
Plan Nacional




| Recursos marinos

v Produccidén de alimentos a partir de subproductos

ﬂ : ?mm __%_’_!
Fund.

undacisn Biodhwersidad

Técnicas de gelificacion en frio




Recursos marinos

v Desarrollo y mejora de procesos industriales

SECTOR SALINERO (empresa Albareros S.L.U.)

Procedimiento de yodacion sal marina (Patente)
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Recursos marinos

v Estudio del potencial nutricional y culinario de
nuevos alimentos
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JUNTA TE ANDRLUCTA INNOVACION, CIENCIA Y EMPLEO

PROYECTO MOTRIZ H@WY  CONSEERIA DE ECONOMIA, @a‘ga




| Recursos marinos

v’ Recuperacion de procesos y productos de
la antigiedad: la salsa garum

PROYECTO GARUM @ POMPEYA

Equipo de investigacion multidisciplinar

Grupo de Arqueologia Grupo de Historia

Grupo AGR 203
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PROYECTO GARUM { POMPEYA

1

Se encuentran y se identifican restos de garum
El estudio de la Tienda del Garum (I, XIl, 8)
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PROYECTO GARUM { POMPEYA

2 Identificacion de especies de pescado y especias afiadidas

Analisis
Restos 6seos

Analisis
Restos de polen




PROYECTO GARUM POMPEYA

Estudio, analisis e interpretacion de manuscritos originales
sobre recetas de garum
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v' Proporciones de los ingredientes
v' Condiciones de operacion
v' Operaciones




PROYECTO GARUM e POMPEYA

A

Reproduccion experimental del proceso de elaboracion

Reproducir un proceso de hace 2000 anos
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PROYECTO GARUM { POMPEYA

3 Analisis quimico: nivel de similitud (perfiles analitico)

Ash (%) Lipids (% dry | N total (% dry | Lipids/N total
weight) weight)

93,1+0,3 1,63 £0,08 1,14 £ 0,07
1,60 + 0,05 0,/0+0,13

90,1+0,1 4,151 0.24 0,18+0,11

90,0+0,3 4,59+ 0.42 0,29+ 0,09
D5 99,210,2 0,67 £0,07 0,22 +0,12 3,04
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PROYECTO GARUM { POMPEYA

5 Estudio del potencial culinario e interés comercial

_a reconstruccion del Garum, un proyecto de investigacion
iderado por la Universidad de Cadiz, galardonado por su
-aracter innovador

ubdz=do 2l Midrzoles, Abrl L0, 2013 por Cosas de Comé

=| preyacto logra una mencldn especial en &l concurse “Ecotrophélla 2013°
srganizado por la Federaclén Espafiola de Industrias de Allmentaclén y Beblda
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Historia, Gastronomia e Innovacion S.L.
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PROYECTO GARUM { POMPEYA

Empresa Spin off
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Acuerdo de colaboracion

Paté de garum Flor de garum

http://www.productosmajuelo.com/flor-de-garum/



Baelo Claudia Campaina 2014-15

PROYECTO HAR2013-43599-P

Piletas con restos piscicolas (garum)
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Otras lineas de investigacion

Produccion de enzimas por fermentacion en estado solido
Produccion de biocombustibles

/

Estudio del potencial alimentario del bagazo de cerveza artesanal

Caracterizacion genética/enologica de variedades en
peligro de extincion en el Marco del Jerez

Estudio y caracterizacion del Palo Cortado en el Marco del
Jerez




