O 5 s NUEVOSRETOS Y

OPORTUNIDADES
EN MICROBIOLOGIA DE LOS
ALIMENTOS

Lugar de celebracion. Universidad de Jaén

Director académico del curso. Antonio Galvez del Postigo Ruiz (agalvez@ujaen.es)
Fechas de celebracion. Del 15 al 19 de junio de 2015

NUmero de horas. 30h

Objetivos. Los objetivos de este curso son formar al alumnado sobre tres aspectos de
actualidad en microbiologia de los alimentos: la aparicion de nuevas cepas patdgenas,
asociadas al incremento en la resistencia a antimicrobianos; las nuevas tecnologias para el
estudio de las comunidades microbianas en alimentos, especialmente aquellas basadas en
la secuenciacion masiva del ADN; el empleo de métodos mas amigables para el control de
los microorganismos, como la bioconservacion o el procesado por altas presiones.

Periodo de inscripcion. Hasta el 1 de junio de 2015

Perfil académico de los solicitantes. Alumnos de Ultimos curso de titulaciones en ciencias
experimentales y de la salud. Alumnos de master. Alumnos de doctorado. Profesionales
de la industria del sector

Numero de plazas. 25
Precio. 20¢€

Convalidable como actividad formativa en el programa de doctorado.
- Seguridad de los alimentos

‘I @ ¥ @ O @
7 a2 8. 09 P |
cerps) & sanander [NECEINANNN I T

e €IJA3
“csiIc mm%“mm — o

CEES

JUNTA TE ANDALUCIR agraaimentacin

Proyecto financiado por el Campus de Excelencia Internacional Agroalimentario ceiA3z mediante fondos aportados por el Banco Santander (Divisién
Global Santander universidades) y el Ministerio de Educacién, Cultura y Deporte en el marco del Programa Campus de Excelencia Internacional


http://www.ceia3.es/es/formacion/training-network-courses

