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HORARIO 
De 9:30 a 15:00 
 
OBJETIVOS 
Objetivos generales: 1.-Adentrar al alumno en el concepto de proteómica; 2.- Familiarizar al alumno 
con la metodología y terminología proteómica; 3.- Generalidades del diseño experimental en 
proteómica; 4.- Espectrometría de masas y su aplicación al estudio del proteoma.  
 
Objetivos específicos: 1.-Diseño experimental y extracción de proteínas, 2.- Preparación de muestras 
para análisis por espectrometría de masas, 3.- Espectrometría de masas en el estudio de 
proteomas, 4.- Interpretación de espectros; 5.- Relevancia del análisis bioinformático; 6.- 
Aplicaciones Biotecnológicas. 
 
PERIODO DE INSCRIPCIÓN 
Hasta el 20 de mayo de 2022 
 
PERFIL ACADÉMICO DE LOS SOLICITANTES 
Alumnos de último curso de Grado, alumnos de Master y alumnos de primeros años de doctorado 
de Ciencias Ambientales, del Mar, Químicas, Biotecnología, y aquellas relacionadas con el campo de 
la Agroalimentación y Biomedicina. 
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