~ Training Network

202/ courses ANTAGONISMO MICROBIANO Y
CONTROL MICROBIOLOGICO EN

07 LA CADENA ALIMENTARIA

LUGAR DE CELEBRAQION
UNIVERSIDAD DE JAEN

DIRECTOR ACADEMICO DEL CURSO
MARIA JOSE GRANDE BURGOS (mjgrande@ujaen.es).

FECHAS DE CELEBRACION 4 al 14 de noviembre del 2024.
NUMERO DE HORAS 35.
HORARIO 9:30 - 13:30h.

OBJETIVOS

Ofrecer al alumnado una formacién especializada y de calidad sobre la importancia de los
microorganismos y sus productos microbianos en el control de microorganismos patdégenos y
alterantes como alternativa a los conservantes quimicos.
En este curso ademas se incluyen tres sesiones con representantes de industrias y centros
tecnoldgicos del sector agroalimentario, con el objetivo de recoger la perspectiva empresarial y
fomentar la orientacion hacia el mercado laboral.

PERIODO DE INSCRIPCION Hasta el 25 de octubre del 2024.

PERFIL ACADEMICO DE LOS SOLICITANTES
Orientado a estudiantes de Master y Doctorado.

NUMERO DE PLAZAS =zo.

PRECIO 20€.
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Accwbn promavnda en el marco del convenio cetly con Banco Santander Universidades.
CEl hnanciado por el Goberno de Espaha y la Junta de Andalucia en el Marco del Programa Campus de Excelencia Internacional



http://www.ceia3.es/tnc/

