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INNOVACION EN
PRESERVACION DE
ALIMENTOS: FLUIDOS

SUPERCRITICOS Y ENVASES
ACTIVOS

LUGAR DE CELEBRACION
Universidad de Céadiz

DIRECTOR ACADEMICO DEL CURSO
Antonio Montes Herrera (antonio.montes@uca.es)

FECHAS DE CELEBRACION
30 de junio - 4 de julio 2025

NUMERO DE HORAS
35

HORARIO
Horario de manana: 10.30h-13.30h
Horario de tarde: 15.00h-19.00h

OBJETIVOS

Proporcionar al alumnado una vision general del campo de los fluidos supercriticos, sus
aplicaciones y ventajas, particularizando en la industria agroalimentaria. También se incidira en
las nuevas tendencias e investigaciones mas novedosas relacionadas con la tecnologia de
preservacion de alimentos y envases activos

PERIODO DE INSCRIPCION
Hasta el 19 de junio de 2025

PERFIL ACADEMICO DE LOS SOLICITANTES
Postgraduados

NUMERO DE PLAZAS
20

PRECIO 20€
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Accwbn promavida en el marco del convenio celly con Banco Santander Universidades.
CEl hnanciado por el Goberno de Espaha y la Junta de Andalucia en el Marco del Programa Campus de Excelencia Internacional
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