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Programa

28 de junio

9:00-9:30h. Recepcion de participantes.

9.30-10.30h. Preparacion de medios de cultivo, autoclavado y equipamiento bdsico

en un laboratorio de microbiologia.

1030-1.00h. Pausa desayuno.

1.30-14.00h. Toma de muestras de alimentos, siembra de microorganismaos, recuentos
e interpretacion de resultados.

14.00-15.00h. Pausa comida.

15.00-17.30h. Influencia del crecimiento microbiano sobre los pardmetros fisicoquimicos
de las fermentaciones.

29 de junio

9.00-10.30h. Identificacion fenotipica de microorganismos y observacion al microscopio.

10.30h-T1h. Pausa desayuno.

T.00-1230h. Aislamiento, purificacion e identificacion de microorganismos en alimentos.
1230-14.00h. Seguimiento microbiano por métodos indirectos.

14.00-15.00h. Pausa comida.

15.00-17.30h. Modelado del crecimiento microbiano.
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Acerca del curso
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Completamente practico

Conocerdn el equipamiento bdsico existente en
un laboratorio de microbiologia, y
especificamente aquel que permite la
automatizacion en el andlisis microbioldgico y
fisicoquimico

Muestras reales de alimentos

Aprenderdn técnicas de siembra, aislamiento,
identificacion y modelado de microorganismos
presentes en muestras reales
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